Patrik

Francouzsky hruskovy kolac

2 ks vejce

1 Izice voda

100 g mouckovy cukr

100 g polohruba mouka

1 Izice rostlinny olej

0,50 Izicka prasek do peciva

3 ks hrusky 2-3

1 hrst ofechy dle chuti

1 1zicka skofrice

Z bilka uslehame tuhy snih. Zloutky u$lehame s cukrem, pfidame vodu, ole;j,
mouku s praskem, nakonec lehce zapracujeme snih. Tésto nalijeme do
vymazané a vysypané dortové (kolaCove) formy, poklademe platky hrusek,
muUzeme posypat trosiCkou skofice pro vini a posypeme mletymi ofechy. Vlozime
do predehfaté trouby a zvolna pe¢eme do rizova (cca 175 °C 30 min.) Po
vychladnuti lehce pocukrujeme.




